
SAKE

Finjin cocktails
KOBAKU SILK��������������������������������������������������������� 15
Nikka Coffey Grain Whisky, Cream of Coconut, Lemon Juice                               
Chocolate Bitters, Zest of an Orange

TOKYO SUNSET .����������������������������������������������������� 16
Empress Indigo 1908 Gin, St. Germain, Lemon Juice
Simple Syrup, Soda Water

SAKURA LYCHEE FIZZ���������������������������������������������� 14
Iichicko Shochu, Lychee Syrup, Cherry Blossom Tonic

ROSEY BLUSH��������������������������������������������������������� 15
Roku Gin, Amabuki ‘I Love Sushi’, Maraschino Liqueur
Rose Syrup

FINJIN SIDECAR����������������������������������������������������� 13
Iichiko Shocu, Triple Sec, Lemon Juice, Orange Bitters
Sugar Rim

Desserts
STRAWBERRY CHIFFON MASCARPONE ROLL ����������������9
Glazed Strawberries, Whipped Cream 

CITRUS GINGER PANNA COTTA ................................... 9 
Whipped Cream, Orange Compote, Candied Pecans 

COCONUT PUDDING BAR   ���������������������������������8
Macadamia Nut Crust, Grilled Pineapple Compote 

Current sake selction is served chilled.

PLAYFUL

AMABUKI SHUZO I LOVE SUSHI  ������������������������������ 12
Light Sweetness (180ml, 15% ABV) 

HOMARE LYCHEE NIGORI ���������������������������������������� 26
Unflitered with Lychee Juice (300ml, 10% ABV)   

MIYASHITA “SACRED MIST” HONJOZO NIGORI ��������� 27
Unfiltered, Full-bodied (300ml, 15.8% ABV)   

DASSAI BLUE NIGORI���������������������������������������������� 28
Sparkling (300ml, 14% ABV)

CLASSIC

KAIKA SANOMARU CUP ������������������������������������������ 13
“Refreshing Sake,” Smooth & Crisp (180ml, 15% ABV)    

KAMOSHIBITO KUHEIJI “EAU DU DESIR” 
JUNMAI DAIGINJO �������������������������������������������� 20/68
“Wine Drinker’s Sake,” Elegant, Balanced 
(180ml/720ml, 16% ABV)

DASSAI BLUE TYPE 50 �������������������������������������������� 22
“Glamourous Sweetness” (375ml, 14% ABV)   

KIKUSUI JUNMAI DAIGINJO  ������������������������������ 26/72
Unfiltered with Lychee Juice (300ml, 10% ABV)

HOMARE NIGORI (CHOCOLATE OR STRAWBERRY) ���� 24
Unfiltered with Fruit Juice/Syrup (300ml, 10% ABV) 

White Wines

Sparkling

Beer
SAPPORO �����������������������������������������������������������������5
12oz bottle, 4.9% ABV, Japanese Lager
SORRY UMAMI IPA�����������������������������������������������������8
11.8oz can, 6.5% ABV, YOHO Brewing
HITACHINO NEST RED RICE ALE��������������������������������10
11.15oz bottle, 6% ABV, Echico Beer Co.
KIRIN ICHIBAN����������������������������������������������������������7
12oz bottle, 5% ABV, Kirin Brewery Co.

STONELEIGH SAUVIGNON BLANC �������������������� 10.5/29
Marlborough, New Zealand ’21
WEINGUT LEITZ DRAGONSTONE RIESLING������������14/38
Rheingau, Germany ’21
FLEUR DE MER ROSÉ ������������������������������������������14/38
Provence, France ‘23
VILLIERA JASMINE FRAGRANT WHITE �������������� 10.5/29
South Africa ’22
OAK FARM VINEYARDS CHARDONNAY  ����������������14/38
Lodi, CA ’23

DE CHANCENY BRUT VOUVRAY EXCELLENCE ������ 14/38
Loire Valley, France
DOMAIN CHANDON SPARKLING ROSE SPLIT ������� 14/38
Napa, CA

DIORA PINOT NOIR����������������������������������������������14/38
Monterey, CA ’19
ELECTRIC BEE, PRIMITIVO�������������������������������� 10.5/29
Italy ‘21
DOUBLE TROUBLE, CABERNET BLEND��������������� 10.5/29
Washington State ‘19

REd Wines

SAKE FLIGHTS

DASSAI FLIGHT �������������������������������������������������������35
Three 60mL Ochokos (Sake Cups) Featuring
Dassai Blue Type 50, Dassai 39, and Dassai Sparkling Nigori
UNFILTERED FLIGHT�������������������������������������������������23
Three 60mL Ochokos Featuring Homare Chocolate Nigori
Homare Strawberry Nigori, and Sacred Mist Honjozo Nigori
STARTER FLIGHT�����������������������������������������������������20
Three 60mL Ochokos Featuring Eau Du Desir
Amabuki ‘I Love Sushi’, and Kaika Sanomaru Cup

6/1/26


